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Maxime
LIMOUX AOP

Une sorte de synthese entre Languedoc
et Sud-Ouest, la rencontre d'un terroir
noble, calcaire et d'un cepage au fort
caractere. Resultat, un vin structure,
frals auquel les etes mediterraneens
conferent un supplement de suavite.
Sion peut le decouvrir jeune, la sagesse
voudrait qu'on 'oublie quelques annees

en cave afin qu'il s'adoucisse.
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Géologie / climat

Cirque de Roquetaillade en Haute Vallee de ['Aude,
parcelles situees a 450m d'altitude

Causse de calcaires lacustres, orienté Ouest,

et argilo-calcaire Sud/Ouest.

Cépages

Malbec (dominant) & merlot.

En cave
Vinification traditionnelle, naturelle
Elevage en cuve durant 12 mois.

A table

Jeune, Maxime a la vigueur d'un talonneur

Son appetit aussi quand il s'agit de frotter ses tanins
mUrs aux entrecotes persillées des boe ufs

des montagnes occitanes. Cing ans plus tard,

on le redecouvre gracieux comme un ailier, sur

de l'agneau de lait, une bécasse ou une majestueuse

poélée de cépes qui lui parle de sous-bois.




